% LAMPLIGHTER

PUBLIC HOUSE

Appetithappen

Handgerollte Frihlingsrollen
vegetarisch oder mit Schweinefleisch,
mit Hoisin-Chili-Aioli

Edamame Sojabohnen
frisch gedtinstet mit grobem Meersalz

Poutine Quebeck
diinne Pommes frites, frischer Kasebruch,
Rindfleisch- & Jakobsmuschel-Bratensauce

Jalapefio-Popcorn-Garnelen
stile Thai-Chilisauce

Chicken Wings pro Pfund
sehr scharfe jamaikanische Marinade, scharfe Erdnuss-Thali,
heiles Guiness-BBQ & Honig oder Salz & Pfeffer

Pommes frites aus SiiRkartoffeln
wahlweise Knoblauch-, Curry- oder Chipotle-Lime-Aioli

Suppen

Tagessuppe
Fragen Sie die Bedienung

Wonton-Hiihnchen-Suppe
Schweine- & Garnelen-Wontons, Hilhnchen,
scharfe Soja-Hihner-Brilhe, Karotten & Broccoli

Salate

Geschwérztes Huhn

Knackiger Rémersalat, Feta-K&se, rote Zwiebeln, Mais
schwarze Bohnen, getrocknete Cranberries, serviert mit einer
Jalapefio-Limetten-Vinaigrette

Salat mit gegrilltem Zitronenhihnchen
Knackiger Roémersalat, gerducherte Mandeln, Traubentomaten
Tortillas mit Mohn-Vinaigrette

Ziegenkase-Kroketten-Salat

Medjool-Datteln, getrocknete Cranberries, gemischte Blattsalate,
scharfe Zucker-Walniisse

mit Ahorn-Ingwer-Vinaigrette

$9

$6

$10

$11

$11

$9

$7

$11

$13

$11

$12



Hamburger und Sandwich

Tages-Sandwich $8
Ihre Bedienung weil3 mehr

Bacon-Tomate-Salat Sandwich $10
Frihstucksspeck, Glashaus- Tomaten, Knoblauch-Mayonnaise,
Kopfsalat auf 12-Koernerbrot

Gerdstete Truthahnbrust & Schweizer Kése Sandwich $13
FriihstlicksspeckGlashaus-Tomaten,
Pesto-Aioli auf gegrilltem Filoni

Der Magnat unter den Rindfleisch-Sandwiches $13
Scheiben von Alberta--Roastheef, Knoblauchbutter

mit Schweizer Kése auf gegrilltem Filoni

serviert mit gerdstetem Knoblauch-Jus & Meerrettich-Mayonnaise

230 Gramm AAA New York Lendensteak mit diinnen Pommes frites $17
$1.50 Beilagenzusatz fiir Caesar-Salat, StiBkartoffel-Suppe,
Kartoffelchips oder Kartoffelpiiree

Gegrillter Gemiiseburger $13
Schweizer Kése, Pilze, Salsa, Guacamole, Kopfsalat, Tomate,
Essiggurke & Zwiebeln

Huhn Cajun & Cheddarkése Sandwich $13
gegrillte Hihnerbrust, Glashaus-Tomaten, Kopfsalat,
Knoblauchmayonnaise auf gegrilltem Filoni

Gerducherter Bacon- & Cheddar-Hamburger $14
flache Frikadelle aus einem Pfund Kurzrippensteack,

gerducherter Friihstiicksspeck, Kopfsalat, Senf,

Zwiebelkonfit, Glashaus-Tomaten auf getoastetem Sesam-Ciabatta

(Alle Burger auch mit Hiihnchenfleisch erhaltlich)



Hauptgerichte
Fisch im Bierteigmantel & Pommes
leicht panierter Heilbutt, dinne Pommes frites,
hausgemachte Sauce tartare & frische Zitrone

Traditionelle Piroggen
Sautierte Zwiebeln, Bacon-Stiickchen und saure Sahne

Brunch

Omelette-Spezialitat des Tages
Ihre Bedienung weil3 mehr

Zwei Eier - Zubereitung nach Wahl
Fruhstiicksspeck, hausgeschnittene Rosti
& gebuttertes Toastbrot

Rihr-Cheddar
Frihstiicksspeck, hausgeschnittene Rosti
& gebuttertes Toastbrot

$15

$9

$8

$6

$8
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