
 

 
H OR S-D’ OE UV R E S 
 
Filets de poulet     $12 
filets de poulet légèrement panés servis avec des frites et 
une sauce barbecue infusée au whisky irlandais ou de la moutarde au miel 
 
Frites d’igname    $6   $8 
servies avec une mayonnaise à l’ail ou de l’aïoli au citron vert et au chipotle 
 
edamame    $6 
cuits à la vapeur servis et saupoudrés de sel de mer 
 
Côtes sèches croquantes      $10 
saupoudrées de poivre et sel moulus, servies avec de l’aïoli au citron vert et au chipotle 
 
ailes de poulet (1 lb) (453g)       $12 
avec au choix sauce barbecue miel whiskey, teriyaki, sauce pimentée ou sel et poivre 
Servies avec une trempette  au ranch ou au fromage bleu 
 
Mini burgers grillés      $11 
cheddar et fromage Jack monterey 
ketchup et moutarde de Dijon 
 
Nems faits à la main      $10 
au porc ou aux légumes servis avec une sauce douce au piment 
 
yorkshire puddings miniatures farcis     $12 
rôti de bœuf tranché, mayonnaise au raifort servi avec le jus de la viande 

 
 
 
 
 



SA L A DE S 
 
salade du jardin      $9 
assortiment de salades et de légumes frais servis avec 
du vinaigre balsamique ou une vinaigrette au citron vert 
 
salade césar      $10 
faite maison avec du parmesan fraîchement râpé  
des croutons et servie avec un filoni aillé 
  poulet grillé      $3 
 
salade du chef      $11 
assortiment de salades, tomates, fromage râpé, œuf, 
julienne de dinde, jambon servie avec une sauce de votre choix 
  
Poulet noirci ou steak      $14 
salade romaine croquante avec feta, oignon rouge et maïs 
haricots noirs et craisins servis avec une vinaigrette au citron vert 
 

SOUPS 
 
soupe sélection       $5  $8 
demander à notre serveur  
 
ragoût à la Guinness    $8  $12 
et toast aillé 
 

PE T I T -DÉ J E UNE R  
servi entre 9h00 et 14h00 

 
cheddar brouillé    $9 
œufs brouillés saupoudrés de fromage cheddar, 
servi avec du bacon croustillant et des frites faites maison 
 
sandwich roulé petit-déjeuner      $9 
œufs brouillés, poivrons,  bacon fumé, haricots noirs, 
fromage cheddar servi avec une sauce et des frites faites maison 

 

 

 



B UR G E R S E T  SA NDW I C H S 
tous servis avec des frites, la soupe du jour ou une salade verte 
(supplément de $1.50 pour la salade césar ou les frites d’ignames) 
 
sandwich de poulet noirci     $13 
poitrine de poulet grilles, laitue, tomate et fromage cheddar 
mayonnaise à l’ail sur filoni  
 
BLT      $11 
bacon fumé, laitue, tomate et mayonnaise dans du pain multigrains 
 
sandwich au rôti de dinde      $12 
Dinde, bacon croustillant, Emmental, laitue, tomates, moutarde de Dijon dans filoni 
 
Burger végétarien      $11 
steak de légumes grillé, Emmental, sauce et guacamole 
servi dans du pain au blé complet 
 
Poulet club      $12 
double sandwich avec poitrine de poulet grillée, jambon fumé au bois d’érable 
bacon fumé, laitue, tomate et mayonnaise  
servi dans du pain toasté multigrains 
 
burger au bacon croustillant, au fromage et au bœuf      $12 
steak de bœuf fait maison, bacon croustillant et au choix 
Emmental ou bleu, laitue, tomate et ketchup 
et moutarde de Dijon dans du pain au blé complet 
supplément de champignons      $1 
 
trempette classique de bœuf      $13 
rôti de bœuf maison tranché, beurre aillé, mayonnaise au raifort 
et au jus de viande pour la trempette avec filoni 
 
burger d’agneau grillé      $16 
laitue, tomate, mayonnaise à l’ail, oignons caramélisés sur du pain au blé complet 
 

 
 
 
 



PL A T S PR I NC I PA UX  
 
flétan et frites      $14 
frit à la Guinness et servi avec des frites et une sauce tartare faite maison 
 
pérogies traditionnel    $11 
oignons sautés, morceaux de bacon et crème sure 
 
steak – frites      $15 
faux filet 8oz servi avec des frite et une sauce au poivre 
(supplément de $1.50 pour la salade césar ou les frites d’ignames) 
 
shepherd’s pie (ou hachis parmentier anglais)    $13 
bœuf fraîchement haché, recouvert de petits pois, carottes et d’oignons 
avec des pommes de terres écrasées et de la sauce 
 
penne au pesto    $12 
tomates, ail rôti, poivrons , oignons 
servi avec une sauce pesto au vin blanc 
supplement de poulet $3 
 

DE SSE R T S 
 
bread pudding fait maison      $6 
servi avec une sauce chaude au bourbon et de la crème fouettée 
 
 

voir au dos pour le menu liqueur 
tous les prix plus les taxes applicables 

 

VENTES DES BOISSONS ALCOOLISÉES À EMPORTER 
DISPONIBLES AU BA 
 


